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Saga Widstrdm haller tungan rétt i mun nér hon l&r sig att gér

-

My Radmark hjalper Annika Fernqvist att bygga upp enros i
choklad. Att fa till tekniken i rullandet &r klurigt till en borjan.

Choklad i massor

Praliner och kakor i regnbagens alla farger

NORA.

Choklad i alla former,
och firger, presenteras
pa Choklad- och mat-
méssan. En del valde att

" ‘¥rbpa med sig fardiga
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godbitar hem, medana
andra knapade ihop egna
skapelser.

Ovidret gjorde att nigra av
utstillarna blev insndade
och inte kunde ta sig till
missan, men tolv choklad-
kreatorer tog sig till for-
“Mmlingshemmet for att visa
sina verk. Publiken trotsade
ocksd snén och arrangd-
teen Inga Svedbro var posi-
tivt 6verraskad av uppslut-
ningen.

Rose-Marie Néslund
hade 4kt frAn Kumla for att
g4 p4 méssan. Hon har sjélv
gatt kursen p& Chokladsko-
lan i Nora, men végar inte
stélla ut sjélv dnnu.

- Nej, 4n &r jag alldeles
for farsk. Men det dr kul
att se vad andra gor och fa
lite inspiration. Det finns s&
mycket man kan gora.

Klarréda

En av utstéllarna som verk-
ligen tagit fasta p4 att chok-
lad varken mdste vara fyr-
kantig eller brun &r Jerry
Milton Ross fran Norrko-
ping. Hans praliner ér allti-
fran klarroda till marmore-
rade i gult, r6tt och gront.

a chokladrosor. B
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rorsan Felix tittar pa avstand.
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Fér att fa inspira-
tion till det egna
chokladmakeriet
besdkte Kumlabon
Rose-Marie Néslund
missan. Margaretha
Néslund fran Halls-
berg brukar fa agera
férsta provsmakare
d4r hemma och féljde
med dven hon.

Fargglad choklad av Jerry Milton Ross. Pralinen med smak av
rabarber och chili var en av storséljarna.

— Den marmorerade med
smak av rabarber och chili
ir faktiskt den som salt
mest, tillsammans med en
med hjortron och kanel,
berittar han.

Chokladros

En bit bort, i Chokladsko-
lans lokaler, finns ocksa
ovintade firger p choklad.
Men har #r det blatt eller
guldigt puder som gller.
Systrarna Alice och Corne-
lia Zetterman fran As har
precis gjort klart dnnu var
sin chokladros och ska nu
dekorera dem. I en kartong
ligger redan ett gidng rosor,
trots att systrarna nyss bor-
jat.

— Det var inte svart alls,
siger Cornelia som redan
har en plan for sina chok-
ladmiisterverk.

- Jag ska ge dem till min
bror Victor som fyller 15 4r
i dag. Jag har inte hunnit
képa nagon present, s& han
far de har.

Aven femariga Saga Wid-
strom l4r sig att gora chok-
ladrosor. Hon har dock
inga som helst planer pa
att ge bort dem.

- Jag tycker om chok-
lad s jag ska dta upp dem
sjélv!
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Basta kakan
utsags av

sotsugen jury

NORA.

Vem gbr den godast sma-
kakan? Det var fragan
som stilldes pa l6rdagen
i samband med Choklad-
och matmdssan.

Elva bidrag hade lamnats
in till kaktivlingen i biblio-
teket. En handfull deltagare
var elever fran Chokladsko-
lan, resterade tdvlande var
lokala bakningsférmagor.

For att utse vinnaren fick
juryn, bestdende av Magnus
Wetterholm, Ulla Carlsson,
Ove Hoffner och Ingrid
Parbring, smaska p4 manga
goda bakverk.

- Jag brukar inte vara
med pa sdnt hdr, men om
man far dta kakor si, sade
Ove Hoffner néjt.

Gottegris och fikatokig
- Jag #r en riktigt gottegris
och ar helt fikatokig!

Till vinnare av tévlingen
utsdgs stockholmaren Mats

Stockhaus som #ven del-
tog i chokladmassan. Hans
kaka med chokladdoppad
biskvibotten och smorkrdm
smaksatt med lime och kar-
demumma beskrevs som
njutningsfull av den eniga
juryn.

Hedersomnimnande

Ett hedersomnidmnande
gick till 14-ariga Noratje-
jen Mikaela Persson som
stillde upp med en makron
med chilitryffel. Receptet
har hon hittat pa tillsam-
mans med sin mamma.

~ Jag brukar baka hem-
ma, det 4r kul. Jag har hjélpt
till med bakning sedan jag
var liten, berdttade Mika-
ela. ’

- Det var min hemkun-
skapsfroken som berittade
om tévlingen och da tiankte
jag att jag kunde vara med.
Det var kul att de gillade
den.

PIAGYLLIN

Magnus Wetterholm, Ingrid Parbring, Ove Hoffner och Ulla Carls-
son smakade pa en mangd smakakor fér att utse Noras bésta

smakaka.




